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                    PRESENTAZIONE
 

PastaTrend,  
un Evento di Filiera 

PastaTrend si configura come la prima grande rassegna su: 
pasta, sughi e abbinamenti alimentari, materie prime, tecnologie, 
produzione e gastronomia.

Per la prima volta i produttori di pasta, di materie prime 
e di tecnologie d’avanguardia, si incontrano, e incontrano i 
consumatori, senza intermediari, in un unico evento. 

Un’opportunità unica per avere in anteprima i trend 
gastronomici e le tendenze del mercato, gli aggiornamenti 
normativi e le innovazioni tecnologiche per la produzione, la 
conservazione e la distribuzione della pasta di qualità. 

 Un contatto diretto per conoscersi, acquisire le reciproche 
esigenze, scambiare opinioni e degustare ottimi piatti, con la 
passione e la ricerca che fanno della pasta il piatto principe di 
una dieta Mediterranea dal successo planetario. 

L’evento per chi produce e apprezza la pasta di qualità in 
tutto il mondo. 

PastaTrend, Expo and Conference, dedicati alla Pasta e  
al suo Mondo.   

Congressi  

PastaTrend offre un panorama di Congressi, Convegni 
e Corsi di aggiornamento professionale sia a carattere 
nazionale che internazionale sui vari anelli della filiera 
Cereali – Pasta – Consumatore. 

Tali appuntamenti formativi vengono coordinati da 
un Comitato Scientifico di massimi esperti del settore 
di filiera. Grazie al valore scientifico di tale Comitato 
espressamente dedito all’attività congressuale e 
formativa di PastaTrend, i Congressi e Corsi in programma 
potranno vantare la presenza di Relatori esperti del 
settore e di fama internazionale.

9.30

■ 
Conferenza - Ingresso gratuito  

La Pasta nella Storia della Cucina 
Italiana & la cucina italiana nella 
Storia della Pasta 

Alma - Scuola Internazionale di Cucina Italiana  
con interventi del Professor Massimo Montanari  
e del Maestro Gualtiero Marchesi

10.00

■
Conferenza - Ingresso gratuito

La Conferenza Economica  
Internazionale di apertura  

• �Il Ruolo Socio Economico e le Potenzialita’  
di mercato della Pasta “Italian Style”  
nel Mondo

  Nomisma

Il Tema dell’anno - Focus of the year
• �La sicurezza dell’approvvigionamento  

della materia prima nella filiera della Pasta 
   

12.00

■ 

Inaugurazione

Cerimonia d’Inaugurazione Ufficiale                            

Bologna
Fiere, 
24-27 
Aprile
2010.

Come partecipare

L’iscrizione ai Congressi e/o ai Corsi di aggiornamento 
professionale consente l’accesso gratuito alla sezione 
espositiva.

I programmi dettagliati dei Congressi e tutte le informazioni 
con le procedure di registrazione sono disponibili sul sito 
www.pastatrend.com - sezione “Congressi e Corsi”.  
La Segreteria Organizzativa si  riserva di apportare eventuali modifiche a 
date e orari. • Gli aggiornamenti e le eventuali variazioni saranno disponibili  
on-line sul sito www.pastatrend.com
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9.30

■ 
Conferenza - Ingresso gratuito  

LA PASTA NELLA STORIA dELLA CuCINA 
ITALIANA & LA CuCINA ITALIANA NELLA 
STORIA dELLA PASTA 

Alma - Scuola Internazionale di Cucina Italiana 
con interventi del Professor Massimo Montanari 
e del Maestro Gualtiero Marchesi

10.00

■
Conferenza - Ingresso gratuito

LA CONFERENZA ECONOmICA 
INTERNAZIONALE dI APERTuRA  

•  Il Ruolo SocIo EconomIco E lE PotEnzIalIta’ 
dI mERcato dElla PaSta “ItalIan StylE” 
nEl mondo

  Nomisma

Il Tema dell’anno - Focus of the year
•  la SIcuREzza dEll’aPPRovvIgIonamEnto 

dElla matERIa PRIma nElla fIlIERa dElla PaSta 
   

12.00

■ 

Inaugurazione

Cerimonia d’inaugurazione uffiCiale                           
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09.00 

■ 
Simposio Internazionale
2nd International Symposium on
Genomics of Plant Genetic Resources  

dal 24 al 27 aprile 2010   

Ingresso a pagamento   www.gpgr2.com  

09.00

■ 

Giornata Tecnica 
Giornata tecnica di Aggiornamento 
professionale del Settore Molitorio

Associazione Italiana Tecnici dell’Industria Molitoria - ANTIM  

Ingresso gratuito per i Soci - Per i Non Soci  7 50,00  

14.45

■ 
Convegno medico ECM - Ingresso gratuito  

Stili di vita e salute: riflettori  
sulla sindrome metabolica 

dal 24 al 25 aprile 2010   

15.00

■ 
Tavola rotonda - Ingresso gratuito  

I punti salienti della filiera 
del grano duro 

15.00 
■ 

Workshop - Ingresso gratuito 

Impianti tecnici e processi tecnologici  
per la pastorizzazione della pasta  
fresca: uso proprio della 
terminologia e orientamenti  
per la ricerca e lo sviluppo    

09.00

■ 
segue>>  Simposio Internazionale 

2nd International Symposium on 
Genomics of Plant Genetic Resources  

09.00 

■ 
segue>>  Convegno medico ECM - Ingresso gratuito 

Stili di vita e salute:
riflettori sulla sindrome metabolica

10.00

■
Corso
L’alimentazione per gli animali  
da compagnia 

Ingresso 7 25,00 - min. 30 iscritti

14.30 

■ 
Tavola Rotonda - Ingresso gratuito

Pasta, european regulation  
on functional foods

Le Regole del diritto alimentare nell’Unione Europea,  
la tutela delle specificità della Pasta e la Pasta come  
functional food, con uno sguardo alle normative  
d’ Oltreoceano.  

>> Sabato 24 aprile 2010   

Per iscrizioni: www.pastatrend.com



Per iscrizioni: www.PASTATRENd.COm

 ELENCO CONgRESSI, CONVEgNI E CORSI  ELENCO CONgRESSI, CONVEgNI E CORSI 

PASTATREND

09.00 

■ 
Simposio Internazionale
2Nd INTERNATIONAL SymPOSIum ON
gENOmICS OF PLANT gENETIC RESOuRCES  

dal 24 al 27 aprile 2010   

Ingresso a pagamento   www.gpgr2.com  

09.00

■ 

Giornata Tecnica 
gIORNATA TECNICA dI AggIORNAmENTO 
PROFESSIONALE dEL SETTORE mOLITORIO

Associazione Italiana Tecnici dell’Industria Molitoria - ANTIM  

Ingresso gratuito per i Soci - Per i Non Soci  7 50,00  

14.45

■ 
Convegno medico ECM - Ingresso gratuito  

STILI dI VITA E SALuTE: RIFLETTORI 
SuLLA SINdROmE mETAbOLICA 

dal 24 al 25 aprile 2010   

15.00

■ 
Tavola rotonda - Ingresso gratuito  

I PuNTI SALIENTI dELLA FILIERA
dEL gRANO duRO 

15.00 
■ 

Workshop - Ingresso gratuito 

ImPIANTI TECNICI E PROCESSI TECNOLOgICI 
PER LA PASTORIZZAZIONE dELLA PASTA 
FRESCA: uSO PROPRIO dELLA 
TERmINOLOgIA E ORIENTAmENTI 
PER LA RICERCA E LO SVILuPPO    

Domenica 25 aprile 2010   

09.00

■ 
segue>>  Simposio Internazionale 

2Nd INTerNATIoNAl SyMPoSIuM oN 
GeNoMICS of PlANT GeNeTIC reSourCeS  

09.00 

■ 
segue>>  Convegno medico eCM - Ingresso gratuito 

STIlI dI vITA e SAluTe:
rIfleTTorI SullA SINdroMe MeTAbolICA

10.00

■
Corso
L’ALImENTAZIONE PER gLI ANImALI 
dA COmPAgNIA 

Ingresso 7 25,00 - min. 30 iscritti

14.30 

■ 
Tavola Rotonda - Ingresso gratuito

PASTA, EuROPEAN REguLATION 
ON FuNCTIONAL FOOdS

Le Regole del diritto alimentare nell’Unione Europea, 
la tutela delle specifi cità della Pasta e la Pasta come 
functional food, con uno sguardo alle normative 
d’ Oltreoceano.  
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Lunedì 26 aprile 2010   

09.00

 ■ 
segue>>  Simposio Internazionale 

2nd International Symposium on
Genomics of Plant Genetic Resources  

09.00 

■ 
Convegno medico ECM - Ingresso gratuito

fattori dietetici e celiachia  
nel Terzo MiLlennio

09.00

 ■ 
Convegno - Ingresso gratuito

L’offerta alberghiera italiana  
rilancia le cucine regionali.  
Pasta e tipicità sulla tavola  
dei nostri Hotel

Rivista “L’ Albergo”

09.00

 ■
Workshop

Quale futuro per la Pasta?

Associazione Italiana di Scienza  
e Tecnologia dei Cereali - AISTEC

Soci 7 70,00 (inclusa quota associativa 2010) - Non Soci 7 50,00  
 

09.00

 ■
Corso medico ECM

Pasta e Malattie Metaboliche 

Ingresso 7 50,00 - �min. 20 iscritti

09.00

 ■
Convegno Internazionale - Ingresso gratuito

Affrontare la volatilità del mercato 
internazionale dei cereali: un’analisi  
degli strumenti contrattuali

A.G.E.R. - Borsa Merci Bologna,  
The Grain and Feed Association - London,  
Facoltà di Agraria Università degli Studi di Bologna,  
Camera di Commercio I.A.A. di Bologna

10.00

 ■
Convegno - Ingresso gratuito

L’innovazione nella filiera  
della pasta

 

11.30

 ■
Corso di aggiornamento
Valorizzazione e definizione  
di una pasta artigianale 

Ingresso 7 50,00 - �min. 30 iscritti

14.30

 ■
Workshop - Ingresso gratuito

Results of two EU-funded project  
to improve the nutritional quality  
of pasta-based meals

Healthgrain e Lycocard

14.00

 ■
Corso medico ECM
Pasta e Invecchiamento 

Ingresso 7 50,00 - �min. 20 iscritti

17.00

 ■
Corso di aggiornamento
Etichettatura delle paste alimentari:  
aspetti normativi e aspetti penali

Ingresso 7 50,00 - �min. 30 iscritti

Bologna
Fiere, 
24-27 
Aprile
2010.

Per iscrizioni: www.pastatrend.com



                   ELENCO CONgRESSI, CONVEgNI E CORSI  ELENCO CONgRESSI, CONVEgNI E CORSI  ELENCO CONgRESSI, CONVEgNI E CORSI 

PASTATREND

09.00

 ■ 
segue>>  Simposio Internazionale 

2Nd INTerNATIoNAl SyMPoSIuM oN
GeNoMICS of PlANT GeNeTIC reSourCeS  

09.00 

■ 
Convegno medico ECM - Ingresso gratuito

FATTORI dIETETICI E CELIAChIA 
NEL TERZO mILLENNIO

09.00

 ■ 
Convegno - Ingresso gratuito

L’OFFERTA ALbERghIERA ITALIANA 
RILANCIA LE CuCINE REgIONALI. 
PASTA E TIPICITà SuLLA TAVOLA 
dEI NOSTRI hOTEL

rivista “l’ Albergo”

09.00

 ■
Workshop

QuALE FuTuRO PER LA PASTA?

Associazione Italiana di Scienza 
e Tecnologia dei Cereali - AISTeC

Soci 7 70,00 (inclusa quota associativa 2010) - Non Soci 7 50,00  
 

09.00

 ■
Corso medico ECM

PASTA E mALATTIE mETAbOLIChE 

Ingresso 7 50,00 -  min. 20 iscritti

09.00

 ■
Convegno Internazionale - Ingresso gratuito

AFFRONTARE LA VOLATILITà dEL mERCATO 
INTERNAZIONALE dEI CEREALI: uN’ANALISI 
dEgLI STRumENTI CONTRATTuALI

A.G.e.r. - borsa Merci bologna, 
The Grain and feed Association - london, 
facoltà di Agraria università degli Studi di bologna, 
Camera di Commercio I.A.A. di bologna

10.00

 ■
Convegno - Ingresso gratuito

L’INNOVAZIONE NELLA FILIERA 
dELLA PASTA

 

11.30

 ■
Corso di aggiornamento
VALORIZZAZIONE E dEFINIZIONE 
dI uNA PASTA ARTIgIANALE

Ingresso 7 50,00 -  min. 30 iscritti

14.30

 ■
Workshop - Ingresso gratuito

RESuLTS OF TwO Eu-FuNdEd PROjECT 
TO ImPROVE ThE NuTRITIONAL QuALITy 
OF PASTA-bASEd mEALS

Healthgrain e lycocard

14.00

 ■
Corso medico ECM
PASTA E INVECChIAmENTO 

Ingresso 7 50,00 -  min. 20 iscritti

17.00

 ■
Corso di aggiornamento
ETIChETTATuRA dELLE PASTE ALImENTARI:  
ASPETTI NORmATIVI E ASPETTI PENALI

Ingresso 7 50,00 -  min. 30 iscritti

>> Lunedì 26 aprile 2010   



            ELENCO CONGRESSI, CONVEGNI E CORSI 

Martedì 27 aprile 2010   

Bologna
Fiere, 
24-27 
Aprile
2010.

09.00 

 ■ 
segue>>  Simposio Internazionale 

2nd International Symposium on
Genomics of Plant Genetic Resources   

09.00 

■ 
Convegno Medico ECM
Dalla prevenzione alla cura  
del cancro

Ingresso gratuito

09.30

 ■
Convegno - Ingresso gratuito

Contratto di filiera grano duro

Conclusione del progetto Ministeriale  
della Società Interprofessionale Grano Duro SIGRAD  

09.00

 ■
Workshop - Ingresso gratuito

La Ricerca Agroalimentare in Italia

Progetto AGER - Agroalimentare e Ricerca 

09.00

 ■
Corso di aggiornamento
Variazione delle proprietà  
chimico-fisiche, reologiche e 
microstrutturali  degli impasti  
durante il processo di pastificazione

Ingresso 7  50,00  - �min. 30 iscritti    

14.30

 ■ 
Workshop - Ingresso gratuito

contaminanti e mercato dei cereali:  
il caso delle micotossine

SICURA (Sicurezza alimentare)

15.00

 ■
Tavola Rotonda - Ingresso gratuito

i prodotti animali, i migliori  
compagni della pasta



PASTATREND

09.00 

 ■ 
segue>>  Simposio Internazionale 

2Nd INTerNATIoNAl SyMPoSIuM oN
GeNoMICS of PlANT GeNeTIC reSourCeS   

09.00 

■ 
Convegno Medico ECM
dALLA PREVENZIONE ALLA CuRA 
dEL CANCRO

Ingresso gratuito

09.30

 ■
Convegno - Ingresso gratuito

CONTRATTO dI FILIERA gRANO duRO

Conclusione del progetto Ministeriale 
della Società Interprofessionale Grano duro SIGrAd  

09.00

 ■
Workshop - Ingresso gratuito

LA RICERCA AgROALImENTARE IN ITALIA

Progetto AGer - Agroalimentare e ricerca 

09.00

 ■
Corso di aggiornamento
VARIAZIONE dELLE PROPRIETà 
ChImICO-FISIChE, REOLOgIChE E 
mICROSTRuTTuRALI  dEgLI ImPASTI 
duRANTE IL PROCESSO dI PASTIFICAZIONE

Ingresso 7  50,00  -  min. 30 iscritti    

14.30

 ■ 
Workshop - Ingresso gratuito

CONTAmINANTI E mERCATO dEI CEREALI: 
IL CASO dELLE mICOTOSSINE

SICurA (Sicurezza alimentare)

15.00

 ■
Tavola Rotonda - Ingresso gratuito

I PROdOTTI ANImALI, I mIgLIORI 
COmPAgNI dELLA PASTA

Cognome:  ............................................................................................................................................

Nome ....................................................................................................................................................

Ente  ........................................................................................................................................................

Indirizzo .................................................................................................................................................

CAP ....................... Città  ....................................................................... Prov.  ...............................

Tel.  ......................................................................... Fax ........................................................................

E-mail ..........................................................................  Cell.  ...............................................................

Voglio iscrivermi ai seguenti Convegni/Corsi:  

®  La Conferenza Economica Internazionale  ......................................................................................................................................gratuito
®  I punti salienti della Filiera del grano duro .......................................................................................................................................gratuito
®  La Pasta nella Storia della Cucina Italiana & la cucina italiana nella Storia della Pasta.  .......................................gratuito
®  2nd International Symposium on Genomics of Plant Genetic Resources ........a pagamento vedi www.gpgr2.com
®  Giornata tecnica ANTIM ..............................................................................Ingresso gratuito per i Soci - per i non Soci € 50,00
®  Stili di vita e salute: rifl ettori sulla sindrome metabolica  ........................................................................................................gratuito
®  Impianti tecnici e processi tecnologici  ................................................................................................................................................gratuito
®  L’alimentazione per gli animali da compagnia ..............................................................................................................................€ 25,00 
®  Pasta, european regulation on functional foods ............................................................................................................................gratuito
®  Fattori dietetici e celiachia nel Terzo Millennio...............................................................................................................................gratuito
®  L’offerta alberghiera italiana rilancia le cucine regionali. ..........................................................................................................gratuito
® Quale futuro per la Pasta? .................................................................. Soci € 70,00 - Non Soci € 50,00 (da saldare in loco)
® Pasta e Malattie Metaboliche  ................................................................................................................................................................€ 50,00
®  Affrontare la volatilità del mercato internazionale dei cereali:.............................................................................................gratuito
®  L’innovazione nella fi liera della pasta  ...................................................................................................................................................gratuito
®  Valorizzazione e defi nizione di una pasta artigianale  ............................................................................................................€ 50,00
®  Results of two EU-funded project to improve the nutritional quality of pasta-based meals  .......................gratuito
® Pasta e Invecchiamento  ............................................................................................................................................................................€ 50,00
®  Etichettatura delle paste alimentari  ..................................................................................................................................................€ 50,00
®  Dalla prevenzione alla cura del cancro  .............................................................................................................................................gratuito
® Contratto di fi liera grano duro ...............................................................................................................................................................gratuito
® La Ricerca Agroalimentare in Italia  .......................................................................................................................................................gratuito
®  Variazione delle proprietà chimico-fi siche, reologiche e microstrutturali 

degli impasti durante il processo di pastifi cazione .................................................................................................................. € 50,00
®  Contaminanti e mercato dei cereali .................................................................................................................................................... gratuito
®  I prodotti animali, i migliori compagni della pasta ...................................................................................................................... gratuito
                                                                                                                    ToTAle  ______________
* I costi sono intesi IvA inclusa

SChEdA dI PARTECIPAZIONE

inviare alla Segreteria Organizzativa Avenue Media
via fax al num. +39 051 6564334 

o compilare le relative schede on line sul sito 
www.pastatrend.com - Sezione Corsi e Congressi 

®  Bonifi co Bancario intestato a Avenue Media srl presso CARIPARMA Crédit Agricole - Ag. Bologna Sede, 
via Marconi 16 (Bologna) Codice IBAN: IT 71 C 06230 02402 000056506569
specifi care in causale: “Nome del convegno e partecipante”

®  Versamento sul conto corrente postale n. 18182402 intestato a Avenue Media srl
specifi care in causale: “Nome del convegno e partecipante”

®  Online con carta di credito (Visa-MasterCard-American Express) tramite collegamento diretto sicuro 
verso Istituto di Credito - www.pastatrend.com - Sezione Corsi e Congressi

Legge Privacy: Si autorizza l’utilizzo dei dati sopra indicati nel rispetto del D.lgs 196/2003

DATA………………......……...…..  FIRMA……….....……....…………………………....

mOdALITA’ dI PAgAmENTO



      Comitato   SCIENTIFICO PASTATREND 2010 

Chair  Prof. Roberto Tuberosa - Prof. di Genetica Agraria Dip. di Scienze e Tecnologie 
Agroambientali Università degli Studi di Bologna  

Prof. 	 Antonio Blanco 	� Prof. di Genetica agraria - Dip. di Biologia e Chimica Agro-forestale ed 
ambientale  Università degli Studi di Bari

Dott.ssa 	Marina Carcea 	� Primo Tecnologo Istituto Nazionale di Ricerca per gli Alimenti e la Nutrizione  
Roma  

Dott. 	 Luigi Cattivelli 	 Dir. Centro di Ricerca per la Cerealicoltura CRA CER - Foggia 
Dott.ssa 	Maria Grazia 	� Dir. dell’Unità di Ricerca per la Valorizzazione dei Cereali Consiglio 

per la Ricerca e la Sperimentazione in Agricoltura - CRA - Roma   
Dott. 	 Andrea Demontis 	 Responsabile Ricerca Società Produttori Sementi Argelato (Bo) 
Dott.ssa 	Patrizia Galeffi 	 Biologo Molecolare e Biotecnologo ENEA - Roma 
Prof. 	 Domenico Lafiandra 	� Prof. di biotecnologie forestali e Citogenetica e risorse genetiche Università 

degli Studi di Tuscia (Viterbo) 
Prof. 	 Nicola Pecchioni 	� Prof. di Agronomia e Coltivazioni erbacee Dip. di Scienze Agrarie Università di 

Reggio Emilia e Modena 
Prof. 	 Norberto Pogna 	 Dirigente - Unità di Ricerca per gli Alimenti e la Nutrizione - Roma 
Dott. 	 Paolo Ranalli 	� Dir. Dip. di Trasformazione e Valorizzazione dei prodotti Agroindustriali Consiglio 

per la Ricerca e la Sperimentazione in Agricoltura - CRA - Roma
Dott.	  Angelo Visconti 	� Dir. Istituto di Scienze delle Produzioni Alimentari del Consiglio Nazionale 

delle Ricerche CNR - Bari   

Commissione - Agricoltura, Genetica e Ricerca  

Presidente Onorario - Prof. Paolo De Castro 
Presidente della Commissione Agricoltura e Sviluppo Rurale dell’Unione Europea, Parlamento Europeo  

Chair  Dott. Ercole Borasio - Amministratore Delegato Società Produttori Sementi 

Dott. 	 Vittorio Lombardi 	� Servizi Finanziari per le imprese specializzato nel settore 
agroalimentare Milano 

Dott. 	 Carlo Maresca 	 Rappresentante della Produzione Agricola Chieuti (Foggia) 
Dott. 	 Gianni Mondelli 	 Innovazione Tecnologica e Comunicazione Tecnica Professionale 
Prof. 	 Giorgio Stupazzoni 	 Politiche Economiche Agricoltura e Cooperazione
Prof. 	 Luigi Vannini 	� Dir. Dip. di Economia e Ingegneria Agrarie - Università degli Studi 

di Bologna 

Dott. 	 Fabrizio Vitali 	 Politiche Industriali, Farine e Semole   

Commissione - Filiera Produttiva

Chair  Prof. Luigi Costato - Prof. di Diritto delle Comunità Europee, 
specializzato in Diritto agrario comunitario e in Diritto alimentare 

Prof. 	 Ferdinando Albisinni 	 Diritto Alimentare e dei Mercati Università della Tuscia - Viterbo 
Prof. 	 Paolo Borghi 	 Diritto Alimentare dell’Unione Europea Università degli Studi di Ferrara  
Dott. 	 Giuseppe De Giovanni 	� Consulente per il Ministero delle Politiche Agricole - Roma, Esperto in 

norme per l’etichettatura dei prodotti alimentari 
Avv. 	 Mauro Pacilio 	 Esperto in diritto alimentare - Bologna 
Avv. 	 Sebastiano Rizzioli 	� Ricercatore Diritto alimentare comunitario, Università degli Studi di 

Ferrara  
Dott. 	Paolo Rocchi 	� Esperto in analisi chimiche e microbiologiche per l’industria e 

l’ambiente, Laboratori Rocchi - Bazzano (Bo)   

Commissione - Diritto Alimentare

d’Egidio



      Comitato   SCIENTIFICO PASTATREND 2010 

Chair - Prof. Enrico Roda 
Direttore del Dipartimento di Medicina Interna e Gastroenterologia Università degli Studi di Bologna    

Chair   Dott. Albino Ivardi Ganapini - Presidente Alma,  
La Scuola Internazionale di Cucina Italiana  

Chef 	 Massimo Bottura 	 Ristorante “La Francescana”, Modena 
Dott.	 Paolo Caldana 	 Federazione Italiana Cuochi (FIC) 
Prof.ssa 	 Giuliana Rosetti Cimatti 	 Preside Ist. Alberghiero Castel San Pietro (Bo) 
Chef 	 Igles Corelli 	 Ristorante “Locanda della Tamerice”, Ostellato (Fe) - Chef to Chef   
Dott. 	 Andrea Grignaffini 	 Gastronomo e giornalista 
Dott.ssa 	Chiara Manzi  	 Esperta in nutrizione di “Arte e Salute in Cucina”, Roma 
Chef 	 Massimo Spigaroli 	 Presidente Eurotque Italia 
Dott.ssa 	Laila Tentoni 	 Vice Presidente di “Casa Artusi” Forlimpopoli (Fc)     

 Commissione - Gastronomia, Formazione e Ristorazione

Chair  Prof. Giuseppe Pulina - Prof. Ordinario di Zootecnica Speciale 
Direttore del Dip. di Scienze Zootecniche - Facoltà di Agraria dell’Università di Sassari 

Prof. 	 Paolo Bani 	 Facoltà di Agraria - Università Cattolica del Sacro Cuore - Piacenza 
Prof. 	 Luca Battaglini 	 Prof. Ordinario Dip. di Scienze zootecniche,  Università di Torino 
Prof. 	 Giuseppe Bertoni 	� Dir. Istit. di Zootecnica Università Cattolica del Sacro Cuore, Piacenza 
Prof.ssa 	Raffaella Cocco 	 Dip. di patologia e clinica veterinaria Università di Sassari 
Prof. 	 Carlo Corino 	� Prof. Ordinario - Dip. Nutrizione e Alimentazione Animale Università di 
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